Berlinska jatra

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Jatra 700 g

- Jablka 2 ks

- Jarni cibulka 2 svazek
- Hladka mouka 3 Izice
- Maslo 60 g

- Pepr mlety 1 ks

. Sul1ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Z jablek odstranime jadrince a spolecné s cibulkou nakrajime na kolecka. Na panvi rozehrejeme
polovinu masla, jablka a cibulku na ném osmahneme a ulozime v teple. OciSténa jatra podélné
rozkrojime a zaprasime moukou. Rozehrejeme zbytek mésla a jatra na ném osmazime 3 - 5 minut z
kazdé strany(ne zprudka). Hotova jatra osolime, opeprime, ddme na talif, poklademe na né jablka a
cibulku. Podavame s bramborovou kasi, ale ¢erstvé pecivo klidné staci.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

