Beérovicky kralik
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Krélik 1 ks

- Rostlinny olej 2 dl

- Voda 2 dl

. Sl 1 1zicka

- Kecup - jemny 2 1zicka

- Horcice plnotucna 2 1zicka
- Pepr mlety 1 1zicka

- Paprika - sladka 1 1zicka

- Cibule 2 ks

. Cesnek 5 strouzek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Krélika naporcujeme a nalozime asi na 1 den do marinady pripravené ze surovin - olej, voda, sul,
kecup, horcice, pepr, paprika, cibule nakrajena na kolecka, cesnek (utfeny). Peceme a podlévame
vodou. Misto kralika mizeme pouzit i kure. Podavame s ryzi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

