Zapekané brambory s mletym masem a
rajcaty
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 500 g

- Mleté maso - michané 500 g
- Rajcata 1 ks

. Cesnek 5 strouzek

- Cibule 1 ks

- Olej 1 ks

- Eidam syr 200 g

- Sal 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme a nakrdjime na tenka kolecka. Pripravime si masovou smeés: na oleji nechame
zesklovatét cibuli, priddme mleté maso, posolime, popeprime, priddme na platky nakrajeny cesnek a
chvili podusime. Rajcata si sparime, oloupeme, nakrdjime na platky, pridame k masové smési a uz
jenom prohrejeme. Pekacek si vymazeme a vysypeme strouhankou. Poklademe vrstvou brambor,
které osolime a opeprime a ddme masovou vrstvu.

Pokracujeme a koncit bychom méli bramborama, které husté posypeme syrem a trosku zmackneme,


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

at se vrstvy pékné propoji. Nékdy polévam troskou Slehacky, ale nemusi byt. Peceme asi 45 minut pri
160 °C.



