Kotlety na smetane V.

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1 kg

- Veprové kotlety 4 platek
- Cibule 1 ks

- Anglicka slanina 100 g

- Smetana 1 kelimek

. Stl 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Nejprve si naklepeme veprové kotlety jako na rizky, osolime a opepiime.

Nakrajime si syrové oloupané bramory na platky

Maso vlozime do spodu pekace a vrstvime brambory, anglickou slaninu a cibuli, vzdy po jedné vrstveé
osolime a zalijeme smetanou.

Nechame péci v troubé na 200 C asi 1 az 1,5 hodiny.

Kdyz jsou brambory dozlatova a smetana se vysrazela mizeme vypnout troubu a podévat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

