Cuketove kari s masem
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Suroviny

Porce: 4

- Kureci maso 600 g

- Cuketa 600 g

- Kari 2 1zicka

. Stl 1 ks

- Zeleninovy vyvar 400 ml

- Smetana ke Slehani 200 ml
- Voda 100 ml

- Hladkd mouka 40 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrdjime na kostky, osolime, na oleji zprudka opeceme dozlatova, zaprasime kari korenim,
promichame, zalijeme vyvarem, smetanou, prisypeme pokrajenou cuketu a varime al dente (na skus).
Nakonec zahustime moukou rozmichanou ve vodé, provarime, pripadné dosolime a podavame.
Podavame nejlépe s ryzi. Lze i s téstovinami nebo gnocchi.

Pokud budeme varit z jiného nez kureciho masa, které je hotové témér ihned, musime nejdrive maso
podusit domékka a az poté nechat al dente povarit cuketu.
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