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Suroviny

Porce: 4

- Veprové maso 4 ks

- Anglicka slanina 4 platek
. Cesnek 3 strouzek

- Balkansky syr 100 g

- Rajcata 4 ks

- Olej 1 ks

. Stl 1 ks

- Pepr mlety 1 ks

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Oplachnuté a osusené rizky naklepeme pres folii a z jedné strany je potreme smési s prolisovaného
cesneku, soli a oleje.

Na kazdy rizek polozime platek slaniny a posypeme nahrubo strouhanym balkanskym syrem. Pak
rizky svineme do zavitku a sepneme paratkem.

Zavitky ze vsech stran zprudka opeCeme na rozpaleném oleji, podlijeme mirné vodou a dame do
trouby péct.

Asi 5 minut pred dopeCenim pridame k zavitkum na ¢tvrtky nakrajena rajcata a dopeceme.
Priloha: varené brambory a zeleninovy salat.
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