Francouzskeé brambory - nejlepsi recept
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Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1 ks
- Poli¢an 1 ks

- Vejce 1 ks

- Eidam syr 1 ks
. Stl 1 ks

- Kmin 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Do pecici formy klademe brambory nakrdjené na platky (syrové) az vytvori souvislou vrstvu, osolime
a okminujeme. Dostatecné poklademe saldmem a posypeme strouhanym syrem.

Naskladame dalsi vrstvu brambor. Nasledujici vrstvu tvori vajeCna omeleta, kterou popripadé
nakrajime tak, aby tvarem sedéla na tvar zapékaci misky. Dalsi vrstva brambor se soli a kminem,
salam a eidam. Posledni vrstva brambor (stl, kmin). Hotovo.

Podavame opatrné, aby tento slany kolac drzel tvar. Peceme dostate¢né dlouho, aby brambory
zmékly (proto jsou dobré tensi platky) a horni zezlatly.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

