Allambre

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 2 ks
- Slanina 400 g

- Cibule 4 ks

- Paprika 4 ks

- Eidam syr 400 g
- Limetka 1 ks

. Sul 1 Spetka

- Tortilla 2 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
Slaninu pokrajime na drobnéjsi kousky, vSe ostatni na vétsi kostky. Na panvi bez oleje orestujeme
cibuli, po chvilce pridame slaninu a vysypeme do pekace. Papriku orestujeme na stejné panvi a

pridame do pekace. Déle orestujeme maso nakrajené na kousky, priddme do pekace a prisypeme
také syr. Promichame a kratce zapeceme. Nesolime.

Poznamka:

Na taliri servirujeme smés do prelozené tortilly, posolime, pokapeme limetkou, a pridame salsu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

