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Suroviny

Porce: 3

- veproveé kotlety bez kosti 3 platek

- sterilované zampiony 1 plechovka

- vétsi cibule 1 ks

- stredné velké brambory 6 ks

- vyvar 200 ml

- mléko nebo smetana 200 ml

- uzeny eidam 200 g

. sul, pepr, polévkové koreni, tuk a hladkd mouka 1 ks

Doba pripravy: 70 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Grilovani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Platky masa osolime, opeprime, naklepeme a pokapeme polévkovym korenim. Do zapékacich misek
déme trochu tuku a vrstvime maso, zampiony, na pulkolecka krajenou cibuli a kolecka oSkrabanych a
omytych brambor, které mirné osolime. Vlozime do trouby rozpalené na 200 °C. PeCeme asi 40
minut, dokud nejsou brambory témér hotové.

Mezitim rozpélime v rendliku tuk, nasypeme asi 3 Izice hladké mouky a trochu oprazime. Zalijeme
vlaznym vyvarem a dobre prosSlehdme. Prilijeme mléko nebo smetanu, nasypeme vétsinu
strouhaného syra a nechame jej rozpustit.

Tento syrovy besamel pak nalijeme do zapékacich misek a povrch jesté posypeme zbylym syrem.
Gratinujeme asi 10 min a pak prepneme na gril, az beSamel a syr vytvori na povrchu krasné zlaté
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"vicko".



