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Suroviny

Porce: 4

- rohliky 2 ks

- vejce 1 ks

- mléko 200 ml

- Spek 200 g

- mouka polohruba 250 g

- vegeta 1 1zicka

- petrzelka 1 hrst

- muskatovy orisek 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Rohliky zalijeme mlékem s rozslehanym vejcem, promichame a nechame chvilku stat. Mezitim si
nakrajime $pek na kosticky a vySkvarime. K rohlikim pridame mouku, trochu vegety, nasekanou
petrzel a oriSek, pridame vySkvarené kosticky a pulku vySkvareného tuku.

Ve spojime a vytvarujeme knedliky velikosti tenisovych mickd. Varime 10 minut v osolené vrouci
vodé. Podavame polité maslem nebo jako prilohu ke Spenatu a omackam.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

