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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- brokolice 250 g

- mouka hladka 2 1zice

- cibule 20 g

- zloutek 2 ks

- bujén 2 kostka

- kousek maslo 1 ks

- smetana 100 ml

- nové koreni mleté 1 Spetka

. sul 1 Spetka

- dle chuti koreni polévkové 1 ks

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Brokolici uvarime domékka a pak ji vyjmeme z vody. Do vyvaru priddme bujonové kostky. Z masla a
mouky pripravime jisSku, priddme nakrdjenou cibuli, osmahneme a zalijeme vodou. Rozmichdme a
nalijeme do vyvaru.

Zloutky a smetanu vyslehdme a priddme do polévky. UZ nevatime. Pak polévku ochutime novym
korenim, polévkovym korenim a soli. Nakonec pridame uvarenou brokolici.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

