Zapecené brambory s mletym masem, rajcaty
a zampiony
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Suroviny

Porce: 4

- brambory 2 kg

- mleté maso 400 g

- mensi cibule 1 ks

- rajcata 2 ks

- zampiony 4 ks

- Slehacka 200 ml

- tvrdy syr 100 g

. sul, pepr, koreni 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Zapékaci misu vylozime alobalem, na dno klademe na kolecka nakrajené oloupané brambory, které
osolime a opetrime. Na né navrstvimé polovinu mletého masa, které jsme si predem ochutili soli,
peprem, cesnekem, kminem a majorankou.

Na maso poklademe cibuli nakrajenou na prouzky, platky rajcat a zampiona. Dame dalsi vrstvu
brambor a postup opakujeme. Zakonc¢ime vSe vrstvou brambor. Nakonec prelijeme smetanou a ddme
péct na 1h do trouby cca na 200 °C. Tésné pred dopecenim poklademe platky syra.
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