Pikantule

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- kureci maso 500 g

- balkansky syr 250 g

- Cesnek 3 strouzek

- smetana 1 ks

- americké brambory 1 baleni
- olej 1 Izice

. sul 1ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=54b9243c79a2f/pikantule.jpg

Pocet porci: 4

Postup:

Na panev dame rozehrat olej, pridame kureci maso a orestujeme ho dozlatova. Maso nemusime solit,
balkénsky syr je dost slany. Americké brambory dame do zapékaci misy, pridame opecené kureci
maso, zalijeme smetanou rozmichanou s drcenym ¢esnekem, a pridame balkansky syr, ktery v
prstech nejdrive rozdrolime, aby se 1épe rozpoustél a vse dame zapéct na 20-30 minut do trouby
vyhraté na 180°C.

Misto americkych brambor mizeme pouzit téstoviny.



