Brasovska drobna veprova pecene
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Suroviny

Porce: 6

- veprova kyta 1 kg

- korenici smési na Brasovskou peceni (Horvath Rozi - Madarsko) 1 balicek
- cibule 1 ks

- brambory 6 ks

- kapie 1 ks

. sul, olej, mlety kmin a paprika 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Veprové maso nakrajime na nudlicky nebo i na kosticky. Ru¢né zapracujeme cely obsah sacku
korenici smési na Brasovskou peceni a nechame nejlépe do druhého dne odlezet v chladu.

Sest velkych brambor oéistime a nakrajime na malé kosti¢ky, které smichdme se 1zici slune¢nicového
oleje, soli a mletym kminem. V panvi wok si rozpalime trochu slune¢nicového oleje a vlozime maso.
Opékame cca 10 minut pri silném plameni za stdlého promichavani. Jakmile je maso hotové, pridame
najemno nakrajenou cibuli a na kosti¢ky nakrajenou Cerstvou kapii. Nechame jesté chvilku spole¢né
s hotovym masem promichat a prenddme do nadoby, kde budeme maso udrzovat teplé.

Do vypeku z masa clozime brambory a za stalého prohazovani opékame do mékka. Pred dokoncenim
zlehka poprasime mletou paprikou. Jakmile jsou brambory hotové, prendéame jesté teplé kousky
masa k bramboram a jen opatrné promichame, ihned podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

