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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- brambory 500 g

- saldm meékky 250 g
- syr eidam 150 g

. dle chuti stl 1 ks

- dle chuti pepr 1 ks
- vejce varena 3 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme, nakrajime na kosticky a dame uvarit do osolené vody. Mezitim si nastrouhdme
salam, napr. junior, vajiCka a syr. Uvarené brambory scedime, polovinou poklademe dno zapékaci
misy a opeprime.

Déle pokracujeme vrstvou junioru, na kterou klademe nastrouhana vajicka. Predposledni vrstvu tvori
opét brambory, na které ddme nastrouhany syr, a vlozime na cca 30 minut do predehraté trouby.
Peceme bez prikryti, aby byl syr dozlatova upeceny.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

