Hovezi po makedonsku

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 3

- celer 1 ks

- maso hovézi 750 g

- mrkev 4 ks

- paprika sladka mleta 1 1zicka
- cibule 2 ks

- olej 2 1zice

- fazolky zelené 1 balicek

- kecup 3 1zice

- feferonka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Makedonie

Pocet porci: 3

Postup:

Maso nakrajime na nudlicky a dusime ho na oleji, az pusti Stavu. Priddme nahrubo nakrajenou cibuli,
celer, mrkev, kecup, papriku a feferonku. Vse spolecné dusime domékka. Nakonec pridame zelené
fazolky, které jsme nechali predem rozmrazit. Solamyl rozmichdme v trosce vody a jidlo zahustime.
Podévame nejlépe s ryzi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

