Gnocchi se smetanovou kari omackou a
vepr.masem

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- Smetana na Slehani 1 kelimek
- Kari 2 1zicka

- Cibule 1 ks

- Veprova kyta 250 g

- Gnocchi 400 g

. Sul 1 $petka

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka
Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zeme: Italie

Pocet porci: 4
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Postup:

V kastrulku rozpéalime olej, na kterém osmazime veprové maso osolené, opeprené a nakrajené na
nudlicky a cibulku dozlatova.

Po usmazeni pridejte kari koreni a kratce osmahnéte, zalijeme smetanou,

Podle chuti opeprime, osolime a promichame. Gnocchi pripravime dle ndvodu na obalu a po uvareni
promichame v omacce.



