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Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg

- Tfedkvicky 4 svazek

- cibule s nati 1 svazek
- olej dle potreby 1 ks
- smetana 33% 1 ks

- syr tvrdy 100 g

. pazitka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory uvarime ve slupce a nechame lehce vychladnout. Oloupeme je a nakrajime na platky.
Redkvic¢ky omyjeme a nakréajime na tenké platky. Cibulku nakrajime na kolec¢ka i se zelenou nati.
Na masle osmahneme cibulku a redkvicky a dusime asi 10 minut. Smés osolime a opeprime.
Zapékaci misu vymazeme olejem a dno vylozime platky brambor, které také osolime a opeprime. Na
brambory rozlozime redkvickovou smés a zakonc¢ime opét vrstvou bramborovych platka.

Syr najemno nastrouhame, smichdme se smetanou a zalijeme rovnomérné brambory.

Zapékame pri 180 °C asi 15-20 minut, aby se nahofe vytvorila syrova kurc¢icka. Nakonec posypeme
pazitkou.
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