Smazeny syr na prepustéenem masle s
pecenym bramborem

Kategorie: Pokrmy

Autor: Monyszek

Suroviny

Porce: 4

- Gouda 4 platek

- Hrubd mouka na obaleni 1 miska
- Vejce 2 ks

. Strouhanka 2 1Zice

.- Hrubd mouka 1 Izice

- Prepusténé maslo 150 g

- Varené brambory 600 g

. Tatarska omacka 1 sklenice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Platky goudy obalte nejprve vzdy v hrubé mouce, pak protahnéte vejcem a nakonec obalte ve smési
strouhanky a hrubé mouky. Smés strouhanky a hrubé mouky zabrani, aby syr vytekl a zaroven
nebudete mit na syru strouhanky moc a nemusite jej obalovat opakované. Obalené platky pak smazte
ve vyssi vrstvé prepusténého masla. Podavejte s opeCenym bramborem a tatarskou omackou.

Jak udélat prepusténé maslo:

Krok 1: Kostku méasla az dvé dejte do rendliku, idealné silnosténného, plamen nechte velmi slaby a
maslo zahrivejte.

Krok 2: Nechte odparit nadbytecnou vodu, pénu sbirejte, dokud neztstane v rendliku pouze ¢isty
mlécny tuk, zlatavé pruzracné kapalina. Dévejte pozor, abyste maslo nepripalili. Pénu muzete pouzit

k masténi SiSek s makem, tasticek, nebo do buchet.

Krok 3: Prelijte pres gazu do Cisté suché sklenicky a nechte zchladnout.



