Domaci kynute tésto na domaci pizzu
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Suroviny

- Hladka mouka 300 g

- Studena voda 1.5 dl

- Drozdi 20 g

- Olej 1 1zice

. Sl 1 1zicka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl

Zemé: Ceské republika

Postup:

DO misy prosejeme mouku. V kapce vody rozmichame drozdi a vlijeme k mouce. Priddme vodu, olej,
sul. Dobre vypracujeme v hladké tésto. Nechame pod utérkou a na teplém misté vykynout minimélné
hodinu. Plech vymastime olejem a vlozime tésto. Tésto vkladame a roztahujeme rukama (mizeme si
ruce namocit troskou studené vody). Troubu predehrejeme na 180 stupiti. Pe¢eme zhruba 30 minut.

Poznamka:

Na tésto ddme kecCup a klademe suroviny dle své chuti. Ja davam dietni saldm, Sunkovy salam,
rajCata, zampiony, papriku, tvrdy syr, nivu a posypu organem.
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