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Suroviny

Porce: 4

- Brokolice 1 ks

- Olivovy olej 2 Izice

- Cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouZek

- Bilé fazole (4 400 g) 1 plechovka
- Kureci vyvar 1 1

. Sul dle chuti 1 $petka

- Pepr dle chuti 1 Spetka

- Piniové orisky 1 1zice

- Parmazanové hobliny 15 ¢

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brokolici povarte pouze 3 minuty ve vrouci vodé - zachova si krasnou barvu. Scedte ji a nechte
zchladnout. Olej rozpalte v hrnci, pridejte cibuli a 6 minut ji opékejte, na posledni minutu az dvé
pridejte cesnek. Poté vsypte fazole a prilijte vyvar a privedte k varu. Sejméte z ohné, vsypte brokolici
(pér kousku si nechte na ozdobu) a polévku rozmixujte ty¢ovym mixérem. Dochutte soli a peprem.
Podavejte ozdobené zbylou brokolici, oprazenymi piniovymi oriSky a parmazanem.
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