Rychle sunkove téstoviny
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

- Téstoviny (kolinka, vietena, penne) 500 g
. Sunka 300 g

- Tvrdy syr 200 g

- Smetana 2 ks

. Sul 1 Spetka

- Pepr 1 Spetka

. Bazalka (susSend i Cerstva) 2 1zicka

- Vejce 5 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemsé: Ceska republika

Postup:

Uvarime téstoviny, Sunku nakrdjime na kosticky, syr nastrouhdme nahrubo, vejce uvarime natvrdo a
nakrajime na kolecka. Téstoviny osolime, opeprime a ddme bazalku, vSe zamichdme. Do zapékaci
misy dame par kapek oleje a dobr'e vymazeme. Za¢neme vrstvit. Vrstvu téstovin poklademe vrstvou
Sunky, poté pridame vejce nakrajend na kolecka a posypeme syrem. Postup opakujeme a kon¢ime
vrstvou téstovin. Na konecnou vrstvu téstovin nalijeme rovnomérné smetany. Troubu predehrejeme

na 180 stupnu a peceme cca 60 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

