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Suroviny

Porce: 4

- Hovézi maso predni 500 g
. Zazvor 0.3 g

- Badyan 3 ks

- Hrebicek 3 ks

- Skorice 1 ks

- Rybi omacka 2 1zicka
- Ryzové nudle 2 hrst

- Jarni cibulka 3 ks

- Hovézi rosténa 250 g
- Limetka 2 ks

. Sul 2 Spetka

- Pepr 2 Spetka

Doba pripravy: 100 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Vietnam

Pocet porci: 4

Postup:

Maso uvarte ve vétSim mnozstvi osolené vody se zazvorem a ostatnim korenim, asi hodinu az hodinu
a pul nebo az bude zcela mékké. Vyvar pak precedte a maso dejte stranou. Az vychladne, pokrajejte

ho na tenké platky. Vyvar dochutte rybi omackou, soli a peprem. Falesnou svickovou nebo rosténku

dejte na mrazak.

Nudle uvarte zvlast a rozdélte je do misek. Zmrazené maso nakrajejte na co nejtenci platky. Vyvar


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

uvedte do varu, rozlijte do misek, vlozte platky syrového masa, které se horkou polévkou uvari,
posypte nakrajenou cibulkou a podavejte s miskou rybi omacky, v niz se namaceji kousky masa.



