Cistéeni grilu - jak na to?
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Komu by se nelibilo uzit si bajecnou gril party s rodinou ¢i prateli, v podobé bajecného grilovaného
masicka, zeleniny, riznych oméacek a prijemné spolecnosti. Bohuzel po kazdé zabavé nasleduje
vétsinou také uklid prostor a ¢isténi pomucek, k tomu patfi i neprili$ oblibend ¢innost v podobé
¢isténi grilu. Je nutné vybrat spravné pomucky ¢i techniky, které gril vycisti, ale neposkodi.

K tomu, abyste mohli gril zbavit mastnoty, ruznych pripalenin a necistot budete potfebovat kartac.
Muze byt, bud klasicky jaky pouzivame i v kuchyni, nebo speciélni, ktery je urcen primo pro
konkrétni druhy grila. Chcete-li mit jistotu, ze svému mazlickovi na grilovani neublizite, poridte si
radéji ten specialni.

Faktem je, Ze cena za takovy kartac¢ patri k tém vyssim (vétsSinou se pohybuje do tisicovky), ale je to
zéruka toho, Ze bude gril vy¢istén Setrné a kvalitné. Cisténi grilu je nejméné oblibena &innost, ale
pokud byste ho nechali $pinavy, moc dobry dojem to pri dalSim grilovani neudéld, navic by to mohlo
pokazit chut dalSiho masa, které byste na Spinavém grilu pripravovali.

S ¢isténim rozhodné neotdlejte u plynového grilu, u néhoz je nejlepsi zacit s o¢istou ihned, jak
skoncite grilovani. Snadnéji se bude Cistit a zabere to jen chvilku, jakmile totiz necistoty zaschnout,
bude jejich odstranéni mnohem tézsi a bude, trval déle.

. Hned po grilovani nechte chvili priklopené viko a zapnuté horaky, za nékolik minut mizete pak
necistoty odstranit. Pokud budete gril pravidelné udrzovat, nebude jeho ¢isténi zadnym
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problémem. Nékdy se stane, Ze je znecCisténi hrubsiho charakteru a je nutné ho vycistit jesté
jednou, kdyz vychladne.
. Dulezité je vysypat veskeré necistoty ze sbéraciho plechu, na to nesmite nikdy zapomenout.

Vedle draténych kartacu, existuje rada specialnich prostredk, které jsou urcené pro odmasténi a
vycCisténi grilu, staci je jen nanést, s jejich pomoci prelestit povrch a pak je jen setfit pomoci papirové
utérky ¢i vlhkého hadru.

Co se tyka grili na drevo ¢i brikety, je postup v podstaté stejny jako u plynového, jen s tim rozdilem,
ze musite pocitat s trochou dreva navic, které vyuzijete k tomu, aby zustal gril v chodu i poté co
bude priprava pokrmu hotova a mohla se snadnéji vypalit grilovaci mrizka, na které se uchyti
necistoty.



Zavérem lze rici, ze pokud budete sviij gril udrzovat v ¢istoté, pouzivat spravné prostredky i naradi a
nebudete se vyhybat jeho péci, bude pro vas zdbavou nejen samotné grilovani, ale i iklid po ném.
Nezapomente také gril po vychladnuti a oschnuti po CiSténi zabalit do ochranného obalu.



