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Suroviny

Porce: 6

- Cerstvé jahody, pokrajené 500 g
- Krupicovy cukr 80 g

- Mala sklenicka jahodového dzemu 1 ks
- Citronova stava 1 1zicka

- Hladkd mouka 150 g

- Tmavy trtinovy cukr 45 g

- Vejce 4 ks

- Mléko a smetana 250 ml

- Velké pribinacky 3 ks

- Mouckovy cukr 40 g

- Mleta skorice 1 1zicka

. Sul 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Jahody dejte spolu s cukrem a 60 ml vody do hrnce a na strednim ohni privedte k varu a 5 minut
zahrivejte, aby smés zhoustla. Vmichejte dzem a citronovou stavu a nechte zchladnout.

2. Mouku smichejte s cukrem, V jiné mise naslehejte vejce, mléko a smetanu a pak k mokré smési
postupné pridavejte suchou a proslehejte do hladkého tésticka. Nechce 20 minut stat.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

3. Rozpalte neprilnavou panev o pruméru 26 cm, mirné ji potrete tukem, naberte ¢éast tésta. rozlijte
ho po cele plose a 2-3 minuty opékejte i z druhé strany. Opakujte do spotiebovani tésta. Palacinky
zpracovavejte po dvou: na prvni dejte ¢ast pribinacku i jahod, priklopte druhou palac¢inkou. A slozte
palacinku do obalky a posypte smési cukru a skorice.



