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Suroviny

Porce: 5

- Olivovy olej 1 Izice

- Stredné velka cibule, nasekana najemno 1 ks

. Cesnek, rozmélnény 1 strouzek

- Konzerva - Krajena rajcata s cesnekem a bazalkou 800 g
- Rajcatové pyré 2 1zice

. Cervené vino ( nemusi byt ) 100 ml

- Cukr 1 Izice

- Bazalkové listy 3 ks

. Sul, Pepr podle chuti 1 $petka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Ve velkém hrnci rozpalte olej, vsypte cibuli a asi 5 minut ji opékejte, prijdete cesnek a opékejte, aby
krasné zavonél, prijdete konzervovana rajCata, pyré a vino. Promichejte, osladte a nechte
probublédvat, aby obsah zhoustl a tekutina se znacné zredukovala. Nakonec vmichejte nasekanou
bazalku a omacku podle chuti osolte a opeprete.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

