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Suroviny

Porce: 4

- Lilek 250 g

- Tahini pasta 100 g

- Cesnek 6 strouZek

. Citrénova stava 1 ks

- Vegeta 1 ks

- Koriandr 1 ks

- Sladka Cervena paprika 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Baklazan umyjeme, nesupeme, nakrajame asi na 1 cm platky (mlady cely, starsi predtym zbavime
jadier) a posolime. Nechame postat aspon hodinu.

Platky baklazanu usmazime vo fritéze, asi 3-5 minut.

Nechame trochu vychladnut.

V mixéri pridame k baklazanu tahini pastu, cesnak, podrvené / pomleté korenie, sol, citronova stavu
a rozmixujeme na hladku pastu.
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