Kureci rarasci

Kategorie: Maso

Autor: adminrecepty

Suroviny

Porce: 6

- Kureci prsa 500 g

- Sdjova omacka 2 1zice

- Pivo svétlé 100 ml

- Vejce 2 ks

- Solamyl 1 1zicka

. Sul 1 Spetka

. Cerny pepf mlety 1 $petka
- Horcice plnotucna 2 1zice
. Cesnek utfeny 3 strouzek
- Rostlinny olej na smazeni 400 ml
- Polotu¢né mléko 100 ml

- Hladka mouka 200 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/
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Pocet porci: 6

Postup:
Kureci maso oCistime a rozkrdjime na tenké nudlicky.

Ze vsech surovin pripravime tésticko o konzistenci tésta na palacinky, do kterého nalozime kureci
maso a nechame v chladu minimdalné 3 hodiny odlezet.

Jestlize bude prilis ridké, tak pridame trochu mouky, pokud je prili$ tuhé, tak naredime mlékem nebo
pivem.

Porce rarasku vkladame do rozpaleného oleje pomoci nabéracky. Smazime na vyssi vrstvé oleje z
obou

Jako prilohu muzeme podavat ryzi,brambory, ope¢ené brambory, bramborovou kasi, hranolky,
krokety.



