Katuv sleh z krutiho masa
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Suroviny

Porce: 4

- Krati maso 800 g

- Olej 3 1zice

. Sul 2 Spetka

- Pepr 2 Spetka

- Cibule 2 ks

- Pikantni kecup 3 Izice

- Dijonska horcice 1 lzice
. Cesnek 3 strouzek

- Chilli papricka 1 ks

- Drubezi vyvar 300 ml

- Nakladana kapie 1 sklenice

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: DuSeni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Maso omyjeme, osusime a nakrajime na malé kousky. Ve vétsi hlubsi panvi rozpalime olej a maso a
zprudka orestujeme. Pridame sul a pepr podle chuti a pokrdjenou cibuli, pokrajené sladko-kyselé
okurky, nakladané platky kapie a vmichame kecCup, dijonskou hor¢ici a jemné pokrdjeny cesnek.

Z chilli papricky odstranime semena a nakrdjime ji nadrobno. Vmichame k masové smési, podlijeme
drubezim vyvarem a nechame asi 15 - 20 minut dusit, nez maso zmékne.

Jako priloha se nejlépe hodi hranolky nebo ryze.



