Cocka na kyselo s parky a vejcem
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Suroviny

Porce: 4

- tenky parek 8 ks

- vejce 4 ks

- Cocka 400 g

- tuk 80 g

- cibule 50 g

- hladkd mouka 10 g
- voda 300 ml

- ocet 1 1zice

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Cocku prebereme, nékolikrat proplachneme, zalijeme vodou a nechdme 1-2 hodiny bobtnat
(nejlépe v chladu), varime ji zvolna domékka

2. Oloupanou cibuli posekdme a v hrnci na rozehratém sadle ji osmahneme doruzova

3. K osmahnuté cibulce pridavame hladkou mouku, vSe kratce osmahneme a potom zamichdme do
horké Cocky

4. Podle libosti ji dochutime; osolime, prilijeme ocet a cocku dovarime domékka, varime ji celkem asi
20-25 minut (misto octa muzeme pouzit citrénovou $tavu)

5. Parky na nékolika mistech ozdobné narizneme a zprudka opeceme na panvi na oleji


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

6. Vejce rozklepneme na rozpalenou, tukem vymazanou panev (livanecnik), osolime, pripadné
opeprime a nechdme zatdhnout bilek

7. Na talirich upravime porce ¢ocky, obloZime je opeCenymi parky a sdzenymi vejci, ozdobime
nakladanymi okurkami.



