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Suroviny

- Kvétak 1 ks

. Sual 1 1zicka

. Cerstva kofenova zelenina 1 miska

- Vejce 2 ks

- Muskatovy orisek 1 Spetka

- Petrzelka 1 1zice

- Polohruba mouka dle potreby 2 1zice
- Anglicka slanina 60 g

- Uzeny syr 200 g

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Vecere

Zemé: Ceské republika

Postup:

Kvétak uvarime ve slané vodé spolu s nastrouhanou zeleninou. Slijeme, ddme do misky a
rozStouchame.

Pridame zloutky, muskatovy oriSek, nasekanou petrzelku, sul, mouku, nakrajenou slaninu a
nastrouhany syr. Nakonec zlehka vmichame snih ze dvou bilku. Z tésta délame malé placicky a
smazime je v rozpaleném oleji dozlatova.
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