Bylinkovo-pomerancovy dip
Kategorie: Ostatni

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- olivovy olej 0.5 sklenice

. petrzelka 0.5 svazek

- pomeranc 1 ks

- Knorr Salad Dressing Francouzsky 1 balicek
- pazitka 0.5 svazek

. prevarena voda 1 Izice

- mata 0.5 svazek

- suché bilé vino 2 1zice

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Ostrouhejte kiiru z pomerance a vymackejte $tavu. Posekejte bylinky.

Rozmichejte $tavu a kiiru z pomerance, vino, vodu, pepr a Knorr Salad Dressing Francouzsky.
Postupné pridavejte olivovy olej.

Do husté omacky primichejte posekané bylinky. Prikryjte a dej na 1,5 hodiny do lednice.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

