Fondue z masovych kulicek

Kategorie: Maso

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- mleté maso 400 g

- cibule 2 ks

- strouzek ¢esneku 1 strouzek
. Cervena paprika 1 ks

- vejce 1 ks

- strouhanka 1 1zicka

. petrzelka 1 1zice

- olej 6 dl

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

- mletd paprika 1 Spetka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 4

Postup:

1. Cibuli a ¢cesnek nakrdjime na jemno, smichdme s mletym masem, vejcem, strouhankou,
petrzelkou, jemné nakrajenou paprikou

2. Dochutime mletou Cervenou paprikou a cernym peprem, osolime

3. Tvorime kulicky které klademe do rozehratého oleje

4. Teprve po jejich usmazeni je nabodavame na dlouhé vidlicky a naméacime v ruznych omackach.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Doporuceni:
Jako prilohu podavame cerstvé pecivo a zeleninové salaty.



