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Suroviny

Porce: 4

- skopové maso 200 g
- hovézi maso 200 g

- veprové maso 200 g
- rajcata 200 g

- baklazan 200 g

- brambory 200 g

- papriky 200 g

- 1yze 200 g

- sadlo 30 g

- cibule 1 ks

- bobkovy list 2 ks

- mletd sladka paprika 2 1zice
- petrzelka 1 Izice

- vyvar 300 ml

. stl 0.5 1zicka

- pepr 0.5 Izicka

Doba pripravy: 55 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: DuSeni
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 4

Postup:

1. Na sadle zpénime nadrobno nakrdjenou cibuli


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

2. Priddme veskeré na kostky nakrajené maso a orestujeme je

3. Prihodime na kostky pokrajenou zeleninu, osolime, okorenime, podlijeme vyvarem a dusime pul
hodiny

4. Pak pridame prebranou, proplachnutou a sparenou ryzi, na kostky nakrajené brambory a vSe
dodusime domékka.

Doporuceni:
- Jako prilohu mizeme nabidnout Cerstvy chléb.



