Cockové kari

Kategorie: Predkrmy

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

. Coc¢ka 500 g

- Velké cibule 2 ks

- Mlety zazvor 2 lzice

- Rajcatovy dzus 400 ml

. Cesnek 5 strouzek

- Koreni kari 3 1zice

- Rimsky kmin 1 1Zi¢ka

. Cerstvé mlety pepf 1 ks
. Sul 1 ks

. Olej 1 ks

- Rajcata pokréajené na kosticky 2 plechovka
- Chilli - podle chutz 2 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Ceska republika


http://www.senzarecepty.cz/recept/predkrmy/
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Pocet porci: 4

Postup:

Cocku uvarime v neosolené vodé. Uvafenou ¢ocku scedime. V dal$im hrnku na oleji ope¢eme rimsky
kmin, dokud nezacne praskat. Priddme nadrobno nakrajenou cibuli a Cesnek. Kdyz cibule i ¢esnek
zmékne, pridame plechovky rajcat, kari koreni, zazvor, chilli a nakonec coc¢ku. VSe promichame a
prilijeme rajCatovy dzus. Nechame varit alespon 5 minut. Pfiddme stl a pepr. Pokud mame pocit, ze
je kari prilis husté, prilijeme jesté rajcatovy dzus.



