Francouzské brambory s uzenym

Kategorie: Pokrmy

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 2 kg

- Uzené maso 400 g

. Mletd ¢ervena paprika 1 1zicka
- Mala cibule 1 ks

- Vejce uvarené natvrdo 4 ks
- Zakysena smetana 250 ml
- Mléko 50 ml

- Pikantni hotcice 2 1zicka

- Olegj 1 ks

- Mlety kmin 1 ks

- Pepr 1 ks

. Sul 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: PecCeni
Zemé: Francie

Pocet porci: 4
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Postup:
Brambory uvarime ve slupce, nechame je vychladnout, oloupame je a odloZime stranou.

Maso nakrajime na kostky. Na trosce oleje na panvi opeceme nadrobno nakrajenou cibuli, priddme
mletou Cervenou papriku, promichdme a prisypeme uzeninu. Opékame cca 5 minut a dame pryc z
ohné. Troubu predehrejeme na 220 stupnu. Zapékaci misu vymazeme trochou oleje a dame na dno
vrstvu brambor nakrajenych na koleCka nebo rozmackanych pres mrizku. Posypeme je kminem, soli
a peprem. Poté pridame vrstvu opec¢ené uzeniny a pridame také vajicko - nakrajené. Pridame dalsi
vrstvu brambor, opét posypeme korenim, masem, vajiCkem apod. Vrsty opakujeme, dokud se vam
neminou vSechny suroviny a vSe zakon¢ime dalsi vrstvou brambor. V misce dobtre smichame
smetanu, mléko, horcici, 2 syrové vajicka a pridame trochu soli. Smetanu nalijeme navrch
rovnomerné po vsech bramborach. Zapékaci misu vlozime do trouby a peceme cca 20-30 minut,
dokud povrch brambor nezhnédne.



