Svatecni mlsani
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Neexistuji snad krasnéjsi a oblibenéjsi svatky, nez jsou Vanoce. VSichni se na né vzdy tési, a kazdy se
dukladné pripravuje na jejich oslavu.

K vanocdim neodmyslitelné patfi vano€ni cukrovi, svatecni vyzdoba (girlandy, mnozstvi svétylek,
ozdoby, zdobené kosicky, andéli¢ci, betlémy a dalsi), vanocni stromek se spoustou ozdob, retézl, a
samoziejmeé tradi¢ni svatecni pokrmy - rybi polévka, bramborovy salat se smazenym kaprem (pro ty
co neradi ryby, je tu kureci, veprovy nebo krdti rizek.
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Svatky nejsou jen Casem, kdy se vénujeme nasim blizkym a milovanym osobam, ale také ten pravy



Cas, kdy kazda hospodynka vytasi své nejlepSi recepty, aby pripravila pohosténi pro své pratelé a
znamé, ktefi si na Vas radi v tomto obdobi nejvétsiho shonu vzpomenou, a rozhodnou se Vas navstivit
a potésit svou pritomnosti, protoze vétsina z nas na sebe pres rok diky svym povinnostem nema cas.
Ochutnat navzajem své vytvory, at uz cukrovi nebo zakusky, vyménit si recepty, poklabosit o Zivoté,
pripadné si predat néjaky ten darek, to prosté k vanoclim patti.

Mezi tradi¢ni vanoc€ni cukrovi patri slepovana linecka kolecka, pracny, vanilkové rohlicky, vosi
hnizda, kokosové kuli¢ky, perni¢ky a dalsi. Pro inspiraci prikladam par receptd.

Linecka kolecka

Tésto:

14 dkg tuku (nejlépe Hera)
22 dkg hladké mouky

2 Zloutky

Y balic¢ku prasku do peciva
7 dkg cukru moucka

1 vanilkovy cukr

VSechny suroviny smichame a vypracujeme hladké tésto. Vyvalime a vykrajujeme kolecka, kterad po
upeceni slepime pikantni zavareninou (nejlépe linecka ovocna smeés ¢i Cerveny rybiz). Nakonec
potfeme Cokoladovou polevou a po zaschnuti polevy pocukrujeme mouckovym cukrem. Kdo nechce
polevu, miiZe jen slepit a pocukrovat.

Poleva:

1 tuk Omega

4 |Zice kakaa

2 Cokolady na vareni

2 Izice cukru moucka


http://www.senzarecepty.cz/recept/cukrovi/
http://www.senzarecepty.cz/recept/cukrovi/

Ve vodni 1azni vSe rozehfejeme a vymichame do hladka.

40 dkg polohrubé mouky

25 dkg masla nebo Hery

20 dkg cukru moucka

15 dkg strouhanych vlasskych oriskd
2 vejce

Skofice dle chuti

5 dkg kakaa

2 hrebicky (rozdrtit nebo utlouci)

Mouckovy a vanilkovy cukr na obaleni

VSe zpracujeme v tésto. Nechame tak hodinku odpocinout v lednici. Potom tésto vtlacujeme do
formiCek a upeCeme. Jeste teplé vyklepneme a obalime v mouckovém cukru s vanilkovym cukrem.

DalSi recepty najdete na nasich strankach http://www.senzarecepty.cz/recept/cukrovi/
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