Zeleninovy zavin z listového testa
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Suroviny

Porce: 5

- brambory 120 g

- cibule 1 ks

- sojova smetana 60 g

- rostlinny tuk Flora 50 g
- vejce 3 ks

. listové tésto 1.2 baleni
- zeleninova smés 1.2 baleni
- syr grouda 100 g

. petrzelka 1 1zice

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Brambory pokrajime na kostky a dame varit na 15min. Cibuli zesklovatime na rostlinném tuku Flora
Gold, priddme mrazenou zeleninu trochu vody, osolime a dusime asi 5 minut.

Brambory scedime, rozmackame, vmichame sojovou smetanu a dvé vejce a nastrouhany syr.
Podusenou zeleninu priddme k bramborové hmoté, osolime a opeprime.

Listové tésto rozvalime, okraje potreme vejcem. Priddme bramborovo-zeleninovou napli. Svineme,
potreme rostlinnym tukem Flora Gold a upeceme na 180°dozlatova.
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