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Suroviny

Porce: 4

- Smetana na vareni 200 ml
- Kure 1 ks

- Cibule 1 ks

- Hladka mouka 40 g

- Maslo 50 g

. Sul 1 Spetka

- Mleta sladka paprika 2 1zicka
Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme a nakrajime na drobné kosticky. Kure oCistime a naporcujeme.

Na masle osmazime jemné pokrajenou cibuli. Kdyz je cibule zlatava, vmichdme mletou papriku. Po
zpéneéni zalijeme trochou vody, priddme osolené porce kurete a dusime pod poklickou. Pri duseni

porce obracime a podlévame vodou.

Meékké porce kurete vyjmeme, sStavu zahustime svétlou jiSkou, kterou jsme pripravili z mouky a
masla, rozslehdme a povarime nejméné 20 minut v hust$i omacku. Zalijeme smetanou, nechame


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

prejit varem, prisolime. Omécku precedime na porce kurete a prohrejeme.

Klasické kure na paprice podavame s dusenou ryzi nebo téstovinami.



