Recept na kalendar s dorty

Vlozeno: 19.10.2015 Reklamni sdéleni

Umite uz podle senzareceptl upéct dvanact rliznych dortl? Tak je upelte, vyfotte a mate dvanact
fotek do svého origindlniho kalendare od HappyFoto! Jedinecny kalendar s fotografiemi poslouzi nejen
k vasemu vlastnimu potéseni, ale i jako vynikajici darek pro vase blizké. Vytvorit si ho mizete

v programu HF Designer nebo online na webové strance spole¢nosti HappyFoto. Vyroba probiha
digitalnim tiskem na kvalitni papir (250 g/gm) nebo na fotopapir, ktery se vyvolava chemickou cestou
stejné jako klasickd fotografie. Skvélé je, Ze fotopapir, ktery pouziva HappyFoto na své kalendare, je
opatren vrstvou, na které nikdo nezaneché otisky prstd. A doba zpracovani objednavky jsou pouhé tfi
pracovni dny!

A jak upéct dort, ktery je na titulni strance naseho kalendare? Jednoduse!
Suroviny

1 hrnek polohrubé mouky

Y hrnku cukru

4 nastrouhand jablka

prasek do peciva

1 vejce

2 Izice kakaa

5 IZic oleje

% hrnku mléka


https://www.happyfoto.cz/kalendar/kalendare.html

4 |zice rumu

tuk na vymazani formy
Poleva

velka Cokolada na vareni
3 IZice masla

Na ozdobu

asi 20 malin

Ze vSech surovin vymichame tésto, které vlijeme do vysypané dortové formy. PeCeme ve stfedné
vyhraté troubé asi 40 minut nebo déle (zkusime pichnout Spejli, kdyZ na ni prestane ulpivat tésto, je
korpus hotovy). Nechame vychladnout. Rozkrojime, pomazeme oblibenou marmeladou a priklopime.
Cokolddu na vafeni rozpustime ve vodni l4zni a na zjemnéni pfidéme maslo. Polevou potfeme dort ze
vsech stran a ozdobime Cerstvymi malinami.



