Spanélska omacka Mojo de cilantro

Kategorie: Ostatni

Autor: wencek
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Suroviny

Porce: 2

- Cesnek 3 strouzek

- kmin 1 Izicka

- Knorr Salad Dressing Bylinkovy 1 balicek
- panensky olivovy olej 1 sklenice

- listky koriandru 40 g

- Spanélsky vinny ocet 1 Izice

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 2

Postup:

Cesnek posekejte na jemno nebo prolisujte a dejte do hmoZdite.

Koriandr posekejte nadrobno a s kminem pridejte do hmozdire a diikladné smés podrtte.

Prisypte baleni bylinkového dresinku Knorr a vlijte 1zici vody. Promichejte.

Az vSechny slozky vytvori jednotnou hmotu, zacnéte za stalého michani zvolna pridavat olivovy olej.
Az se cely olej vstrebd, pridejte 1 1ziCku octa a jesté chvili michejte, aby se tekutina spojila s hmotou.
Takto pripravenou omacku je mozné nechat dokonce 2-3 hodiny v pokojové teploté do doby, nez ji
vyuzijete.

Poznamka:

Tato tradi¢ni $panélska omécka se skvéle hodi k pe¢enym brambortim, smazenym krevetam nebo k
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cerstvé, krupavé bageté.



