Mozeckova omacka k ovaru
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- veprovy mozecek 1 ks
- vyvar z ovaru 1 1

. sadlo 2 1zice

. hladka mouka 3 1Zice
- nové koreni 5 kulicka
. cukr 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Ze sadla a mouky udélame jisSku, pridame do ni bobkovy list a nové koreni. Rozredime vyvarem z
ovaru, vmichdme naskrabany mozecek, osolime, opeprime, priddme podravku a 1zicku cukru,
okyselime.

Podavame s chlebem k varenému ovarovému masu. Je skvélé vmichat si na taliti do omacky kren.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

