Domaci cesnecka

Kategorie: Polévky

Autor: andrea

Suroviny

Porce: 6

- Brambory 5 ks

. Cesnek 2 ks

- Cibule 2 ks

- Bujon hovézi 1 kostka
- Uzené maso 100 g

- Syr tvrdy strouhany 100 g
- Majoranka 3 1zicka

- Kmin 1 1zicka

. Sl 2 Spetka

- Na osmazeni peciva:
- Sédlo 4 Izice

- Rohliky 3 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika
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Pocet porci: 6

Postup:

Cibuli nakrjime nadrobno a orestujeme na rozpaleném sadle.

Neékolik strouzku prolisujeme, kratce osmahneme s cibulkou a zalijeme horkou vodou.

Brambory nakrdjime na kosticky, pridame do hrnce spolu s bujonem, opeprime a okminujeme.

Varime, dokud brambory nezméknou. Pred koncem vareni jesté priddme uzené maso nakrajené na
kosticky.

Vypneme a prolisujeme zbytek Cesneku, priddme majoranku.

Polévku uz rozdélenou v miskdach posypeme nastrouhanym syrem a pridame krutony z rohlik{
osmazenych na sadle.



