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Suroviny

Porce: 4

- Maslo 1 lzice

- Cibule 1 ks

- Cerstvé klobésa 1 ks

- Kapusta 300 g

- Téstoviny cappelletti 320 g
- Syr gouda 150 g

- Parmazan 2 Izice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Na 1zici masla opecte 1 cibuli nadrobno. Pridejte Cerstvou klobasu, bez strivka, a opékejte 3 minuty.
Vmichejte 300 g kapusty, na nudlicky, sbéracku vrouci vody a duste priklopené 10 minut.
Promichejte s cappelletti, 150 g fontiny ¢i goudy, na kosticky, 1zici parmazanu a peprem. Dejte do
maslem vytrené zapékaci nadoby, posypte 1zici parmazanu, pokladte maslem a pri 200 °C 15-20
minut zapékejte v troubé.
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