Peprova omacka na steaky
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Suroviny

Porce: 4

- Smetana 30% 0.5 hrnek

- Zeleny pepr bez nélevu 2 1zZice
- Vino bilé suché 0.5 hrnek

- Dijonska hor¢cice 1 1zicka

. Sul 1 $petka

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=5105c360f2c27/peprova-omacka-na-steaky.jpg

Na panev do vypeku z masa nalijeme smetanu a vino, provarime 2 minuty, az se obsah zmensi,
pridame kulicky pepre a horéici, rozmichame a cast kuli¢ek vareCkou nebo 1zici rozdrtime. Povarime
jesté 1 minutu.

Peprova omacka je vhodna pro preliti masa i prilohy.



