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Suroviny

Porce: 4

- cibule 1 ks

- eidam 200 g

- kureci prsa 2 ks
- niva 200 g

- olej 3 1zice

- smetana 400 ml

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pripravime si jednu mensi cibulku, kterou nakrajime na jemno. Kureci prsa nakrajime na nudlicky a
posypeme grilovacim korenim. Syr eidam nastrouhdme na jemno a nivu na hrubo. Cibulku
osmahneme na vyssi panvi mirné dozlatova a pridame kureci maso. Kdyz je maso uz bilé, zalijeme
vSe smetanou a nechame za stalého michdani povarit 2-3 minuty. Za varu zacneme sypat syry
(najednou oba) postupné po mensich davkéach a stale michame. Muze se totiz stat, Zze se omacka
srazi. Varime za stalého michani max. 10 minut dokud neni omécka uplné hladkd. Mizeme pridat
trochu Gervais pro zjemnéni. Podavame s téstovinami nebo hranolky. Solit nemusite niva a eidam
délaji omacku dost slanou.
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