Jablecny strudl z piva

Kategorie: Moucniky

Autor: kuchtik.honza

Suroviny

Porce: 4

- hladkd mouka 50 g

. svétlé pivo 3 dl

- tukiva25¢g

- Cukr krupice 1 1zice

- Skorice mletd 2 1zicka
- Jablka 3 ks

- Strouhanka 1 hrst

- Vejce 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: PecCeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
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Nastrouhany tuk smichame s moukou a pivem. Vyvalime tésto, posypeme strouhankou,
nastrouhanymi jablky, cukrem a skorici a sto¢ime do $trudlu. Konce zamackneme. Pomazeme vejcem
a peceme v rozpalené troubé pri 180°C dozlatova.



