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Suroviny

Porce: 4

- Natvrdo varena vejce 4 ks

- Vejce na obaleni 1 ks

- Hladka mouka na obaleni 150 g
- Mleté maso veprové 500 g

- Stlapeprlg

- Strouhanka 250 ml

- Olej 300 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zarazeni: Obéd

Zemeé: Skotsko

Pocet porci: 4

Postup:
Vejce oloupeme a obalime v hladké mouce. Syrové vejce rozslehame se 1zici vody.

Mleté maso promichame se soli a peprem, rozdélime na ¢tyti dily. Vejce obalime postupné v mletém
mase a ve strouhance.

Ve vyssi vrstvé rozpaleného oleje osmazime obalend vejce do zlatohnéda, asi 5-7 minut.

Skotska vejce muzeme podéavat tepla se Stouchanymi bramborami nebo studena se zeleninovym


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

salatem.



