Slany zavin s klobasou a zelim

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- listové tésto 400 g
- bilé zeli 600 g

- slanina 200 g

- klobasa 3 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Na pomouceném vale vyvalime listové tésto na tenkou placku, rozlozime platky slaniny

2. Zeli vymackame a zbavime vody, dochutime vegetou, rozlozime na slaninu

3. Klobasky oloupeme a za sebou poklademe do vlacku, plat tésta zavineme do tvaru zavinu

4. Opatrné prendame na plech vyloZzeny papirem na peceni a pomaslujeme rozslehanym vajickem,
posypeme nastrouhanym syrem

5. Peceme v troubé vyhraté na 200 °C asi 30 minut.
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