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Suroviny

Porce: 4

- Kuskus 250 g

- Drubezi vyvar 1 kostka

- Olivovy olej 3 Izice

- Cibule, jemné nakrajend 1 ks
- Kureci prsa 2 ks

- Mandle loupané 80 g

- Kari pasta 1 1zice

- Rozpulenych merunék 100 g
- Jemné sekany cCerstvy koriandr 20 g
. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Pripravte kuskus ve vyvaru podle navodu na obalu. V kastrolu na oleji 2-3 minuty smazte cibuli.
Pridejte kureci prsiCka nakrajena na platky a z kazdé strany je opékejte 5-6 minut. Prisypte oloupané
mandle, a az zezlatnou, vmichejte kari pastu. Jesté minutu povarte. Pridejte kuskus, merunky a
koriandr. Promichejte, aby se smés prohrala, a podavejte nejlépe s bilym jogurtem.
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